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MISE EN SITUATION
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Le système proposé est utilisé dans l’industrie alimentaire, il permet la décongélation rapide sous vide/vapeur

des produits tels que : les jambons, le petit salé, l’épaule, etc…).
     

            










PRINCIPE DE FONCTIONNEMENT

Le système est basé sur le principe de l'injection contrôlée de vapeur dans une enceinte sous vide en rotation.

 En se condensant, cette vapeur fournit l'énergie nécessaire à la décongélation  avec un maximum d'efficacité.
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 La rotation de la cuve accélère la dislocation des blocs de matière et facilite l'homogénéisation des températures.
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 La quantité de vapeur injectée est fonction de la masse de produits à décongeler mais aussi des températures initiales et finales.
Elle représente généralement entre 6 et 10 % de la masse à décongeler.
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7�
1�
Pale tôle ép. 3mm�
X 5 Cr Ni 18-12�
�
�
6.3�
1�
Pivot Ø 60h9�
X 5 Cr Ni 18-12�
�
�
6.2�
1�
Disque gravé  Ø 300 x 20                                       �
X 5 Cr Ni 18-12�
�
�
6.1�
1�
Fond GRC 1100 ép. 3mm              �
X 5 Cr Ni 18-12�
Commerce�
�
5�
1�
Bandage   Ø 1120 x 10              �
X 5 Cr Ni 18-12�
H = 200 mm�
�
4.3�
1�
Flan  Ø 530 x 12                                �
X 5 Cr Ni 18-12�
H = 36 mm�
�
4.2�
1�
Rond  Ø 12                                                                                      �
X 5 Cr Ni 18-12�
Etiré�
�
4.1�
1�
Entrée tôle ép. 3mm�
X 5 Cr Ni 18-12�
�
�
3�
1�
Goulotte tôle ép. 3mm�
X 5 Cr Ni 18-12�
�
�
2.2�
1�
Couronne  Øint 320, Øext 384, ép. 8mm            �
X 5 Cr Ni 18-12�
�
�
2.1�
1�
Virole  Øint 384, ép. 8mm             �
X 5 Cr Ni 18-12�
�
�
1�
1�
Virole  Øext 1100 x 3      �
X 5 Cr Ni 18-12�
H = 1250 mm�
�
Rep�
Nb�
Désignation�
Matière�
Observation�
�



PERSPECTIVE ET NOMENCLATURE DE L’ENSEMBLE
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Trappe de visite








Pale tournante





Moto réducteur





DESCRIPTIF DE L’ENSEMBLE







































































DESCRIPTIF :


Une cuve cylindrique tout inox de capacité variable.


1 pale au design spécifique  assurant :�- un mélange homogène.�- le déchargement par inversion du sens �  de rotation.


Porte de chargement / déchargement grand diamètre.


Un double entraînement par friction via  un moto réducteur.


Une pompe à vide autonome.


Habillages latéraux de sécurité en tôle inox.


Trappe de visite pour faciliter le nettoyage.
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Entrée de la vapeur





Porte de chargement des aliments
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